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*®rodotto surgelato all'origine

I[ pesce consumato crudo o praticamente crudo, é stato sottoposto ad un &
R,

trattamento di bonifica preventiva conforme alla prescrizione del
Regolamento CE 853/2004.

Tutti gli alimenti preparati e somministrati in questo - 4

locale potrebbero contenere allergeni. .

Chiedi ulteriori informazioni al personale responsabile o consulta il
registro ingredienti/allergeni
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Antipasto “La vecchia Scuola”

(tagliere di salumi misti, stuzzichini caldi e giardiniera fatta in casa) €14.00 ; ., 4
Lumache lardellate alle erbe aromatiche b

su crema di patate e goccie di aglio nero €13.00 S Y

Uovo Bio in camicia, vellutata di castagne,
pecorino Romano e porro fritto €13.00

Capesante di Boston scottate con spuma di zucca s
e caviale d"aringa affumicato €18.00 -
Filetti di sarde di Montisola essiccate scottate in griglia . A
con polenta abbrustolita €17.00
PRIMI
Riso carnaroli “Carena”doppia consistenza di zucchine e tartare Yo
di gambero "Mazzara del Vallo "e sublime di Gambero Rosso X £19.00 -
Riso carnaroli “Carena” mantecato alla zucca, -

con speck d’oca affumicato e crema di robiola DOP €16.00

Tortello di Branzino con ratatouille di pomodoro , zucchine croccanti,

Capasanta di Boston e olio al Basilico €20.00
* ‘i .:
Spaghettone “Le gemme del Vesuvio” con battuta di gambero b
rosso “Mazara del Vallo”, X vicci di mare e crema di patate aromatizzata b 4
al timo e l[imone €21.00 Er
Fusillone “Le gemme del Vesuvio” consistenza di broccoletti verds, - 3
stracciatella di bufala e acciughe del Mar Cantabrico €16.00

Maltagliati al ragu bianco di Fassona Piemontese e carciofo fritto €15.00

Casoncelli alla Bresciana €12.00
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SECONDI
i Polpo croccante™ su crema di patate viola, ratatouille i verdure, A
& salsa al basilico e polvere di olive nere €19.00 & %

Trancio di ricciola al forno con crema di patate
al Plancton Marino e uova D'Arringa €22.00

Pluma Iberica de Bellota™ alla brace, con erbette saltate,

riduzione di soia e salsa di zafferano €22.00 1 _-
Costata di Manzetta Prussiana selezione “Jolanda de Colo” '
alla brace all’ etto €5.00 E, :{-_-
j;_' 'jf.
Filetto di Manzo alla brace €21.00 ‘ 3.
Tagliata di Cavallo alla brace €17.00 ,.'
Manzo all’ olio di Rovato con polenta €14.00

Filetto di Coniglio al forno con purea di patate affumicate, o 4
carciofi e polvere di Agrumi €18.00 --.:“ "N
COPERTO ¢3.00 X

8¢

CONTORNI €4.00 |

ACQUA e2.50




DOLCI

Salame al cioccolato €6.00
Crema Catalana €6.00
Tiramisu' €6.00
Torta Sbrisolona con Gelato €6.00
®Panna Cotta al Caramello €6.00
Gelato Artigianale alla crema €6.00
Cheescake Lamponi e cioccolato Bianco €7.00
Fragole sfumate al porto con Gelato €7.00
Tortino al Cioccolato con cuore caldo

e gelato alla Vaniglia €7.00

CAFFE’ €2.00

La Vecchia
Scuola

RISTORANTE TRATIORIA

Cellulare: 329.9334204
www.lavecchiascuolarovato.it
Facebook; La Vecchia Scuola




